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UGARITE RESERVA

Ausgewogene Weisheit

ERGEBNIS DER
VERKOSTUNG

AUSSEHEN
Intensives Kirschrot, gla nzend. Feine,
intensive Viskositit, langsam gleitend.

NASE

Intensiv, durchdringend und komplex.
Reife schwarze Beeren mit wiirzigem,
mineralischen und gerdiuchertem
Hintergrund. Einnehmende Anklinge
an Holzsorten.

GAUMEN

[v:.r“.'ilf'rig, gn:ﬁl_'hm ackvoll und Htiru::hig.
Harmonischer, sanfter Auftakt und
gutes Gleichgewicht zwischen Frucht
und Noten des Ausbaus. Langer
Abgang mit Erinnerungen an schwarze
Beeren, Rosmoten und Kakao,

MERKMALE

HERKUNFTSBEZEICHNUNG: Rioja
WEINSORTE: Rotwein Reserva

REBSORTE: 95 % Tempranillo, 5 % Graciano
Alte Weingirten, ausgewihlte Rebstocke, die
tiher 50 Jahre alt sind

LESEERTRAG: 4500 kg/Hektar

WEINBEREITUNG: Abbeeren, Pressen und
in den Tank fillen. Girung fir 3 Wochen bei
26-28 "C. Malolakrische Girung von 80 % im
Tank und 20 % in Bordeaux-Barriques.

AUSBAU: 12-15 Monate in neuen Barriques

aus franzosischer und amerikanischer Eiche, mit
Umgiefien alle 4-6 Monate und danach 24

Monaten Flaschenreife.

LAGERUNGTEMPERATUR: 15 "C, 70 %
Feuchtigheit.

IDEAL ZU: Fleisch vom Grill, Braten,
Schmorgerichte aus rotem Fleisch, reife
Kiasesorten, Wurst.

SERVIERTEMPERATUR: 16-18 °C
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ANALYSE

ALKOHOLGRAD:
14 Yyl

GESAMTSAUREGHALT:
5,0 g/l Weinsiure
FLUCHTIGE SAURE:
0,55 g/l

RESTZUCKER:
1,8 g."'l
Enthalt Sulfite
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Friedrich
Schreibmaschine
Enthält Sulfite


