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Gebrauchsanweisung fiir Araometer

Ober Arfomeler im Allgemeinen

Unter Arometer (auch Spindeln oder Senkwaagen genannt] versteht man Ge-
rate, die zur Bestimmung des spezifischen Dmi.ome von Flissigkeiten die-

nem;: es gibt:,

R a) Mostwaagen nach On:m_m
' b) Saccharometsr . -

. ' ¢) Alkoholometer S ,

. d) die Kitzinger Weinwaage .

w_,m, cmmwm:m: aus ginem zylndrischen _._o:_nm,qmm mcm @mm amm m:._ unteren
_mz.% ~beschwert Ist (Blelkugeln oder Quecksilber)und noch oben in einen
digigiien Hohlstie] auslauft, der im Inneren eine sK :mmﬁ Si¢ sinken in Fius-
a_,@, igiten von unterschiedlicher Dichie ‘verschiedet: tief i und sind nach Ge-
wight und Volumen fur elnen begrenzten gaacmqm.or eingerichtet, der aus der
Skala abzulesen ist.

Vor Gebrauch sind diese Spindein n_.: zUl reinigen; ste missen gut abgetrock-
net werden. Verschmutzie, fette oder mit inzwischen angetrgskneten Resten
behaftete Spindeln ergeben eine ungenaue Messung. e

Die Gerale sind senr sorgféilig auf 'eine bestimmte Bezugstemperatur einge-
stellt, die in Langsrichtung der Skala auf jedem Instrument angegeben ist,
neuerdings einheitlich 20% C. Meist tragen sie je nach dem Verwendungs-
zweek noch bestimmte Namen, wie Saccharomster, Mostwaage (nach {chsie),
Alkoholometer usw., die aber alla michts anderes besagén, als daB die be-
treffende Spindel fur eine bestimmie Filussigkeit verwendet wird,

Die Fhissigkeit, deren spezifisches Gewicht festgestellt werden soll, muf auf
die am Gerdt genannte Bezugstemperatur gebracht werden, damit dis Mes-
sung genau wird. Bei der Normaltemperatur (N. T. = meist 20° C) zeigt das
Araometer richiige Werte an. Es sind Gerdte mit emngebautem Thermometaer
vorzuziehen, da sonst zusaizlich ein Siabihermometer in die Flussigkeit ge-
bracht werden muB.

Fur die z_mwmczm_ nimmt man am zweckméBigsten emen ausreichend
groBen Mebhzylinder (meist 250 mi) aus Glas, denn das Aragmeter mul frei
in der Flussigkert schwimmen.

A. Gebrauchsanwelsung 1ir Mosiwaagen nach Uchsle

Die Mostwaage nach Uchsle (Oeg) dient zur Bestimmung des spezliflschen Ge-
wichtes von Zuckerldsungen, insbesondere von siifen, nicht garenden Trau-
ben-, Obst- und Fruchtsaften, auch Maischefiliraten. m_m umfaBt den Be-
" reich von 0—130° Uchsle, was elinem muéN_:m%ma QQ:EZ von 1,000- 1,130
entspricht, Die Uchslegrads zelgen an, um wisviel Gramim 1 Liter der. be-
treffemden Flussigkeit béi einer bestimmien Bezugstsmperatur mehr wiegt

{schwerer . _mc als T _.:m_. Wasser (1 000 8 Zum Béispie! hat ein Apfelmost
mit 60° Oe ein wnmN:_wn_._mm Gewicht von 1,080, was. bosagt, dal 1 Liter davon
+ 1080 g wiegt.

Besonders fug die Ochsiewaage. gilt, der Hinweis, daf a_m zu messende. Flus-
sigkeit keine groben Trubstoffe enthaiten soll, da sonst die Messung ver-
" falscht wird {zu hohe Werte). Wir weisen hier aut unser Mostsieb O-XAKT hin,
welches ihnen hierbei guie Dienste leistet. Die Bezugstemperatur ist mig-
lichst genau einzuhalten und die Kohlensaure muB vor der Bestimmung aus-
geschuttelt werden

AuBer zur Feststellung des Anfangsmostgewichies ber frisch gepreften, suBen
Sdften (wichtig fur eme etwarge Trocken- oder NaBverbesserung) dient die
Ochslewaage aber auch nach eingelreicner Garung zur laufenden Beobach-
tung der Alkohelbrdung, d. h mit Eintreten der Gdrung und dem sich da-
durch bildenden Alkohol wird das spezifische Gewicht der” Flussigkeit stan-
dig leichter, d. h die Ochslegrads gehen von Messung zu Messung zurick,
Aus diesem Riickgang kann Jaufend der-Fortschriit der Garung beobadghiet,
, ém_dm:. Bei, Abnahme um 1Y Qe nimmi der Alkoholgehd'® fast genau.um
1 g/l zu. Diose wechselseitige Beziehung hat zur Folge, daB man den Alko
~gehall oeines 'Weihes génau ermutteln kanm, wenn das >3m:mwacm~mm§ ht-
aog_mm«ma& *mwﬁmmﬁm_s\ wyrde. Die Ocehslewaage -zeigt auch den m::wﬂmza

. und’ schiieftich amw Ende der mm,.cpo an.

-Dié mammﬂmmm:m: Qnsm_mmﬁmn ‘musgen, falls di jmacm,.mﬁcﬁ wesentlich <,o:

20°r G "abweicht! “korri iert “wiefden, Egam be ._.mgnmxm?ﬁm: ‘ubar 28%°C

S Onrm_m@wmam hinzugezahlt, cm_ ._.m:._nmﬂmﬁc_.m: writer 20 C mimu_.mn_._mﬁm_,,
Gorm_m@«mam abgezogen warden ﬁE giwa 4" C >§zm_nzcsm é:d 1¢

De.zu-
mmNmr: bzw. mnummomm:w C . . B '

. _ B A .

B. m,m__u_ﬂm:qammziwmmzzn fiir Saccharemater
Anwendungsgebiete:

a) bei unvergorenen Obsisaften oder Brennmaischen zur Ermittlung des Ge-,
samtextrakigehalies (Zuckergehalles), daraus folgernd die zu erwartende
Menge Alkohol (Ausbeute).

b) bei vergorenen Obstsaften oamq Brennmaischen zur Feststellung der m:ns
vergarung,

Diese Spindef zeigt den Extrakiwert in Gewichis-4 an, und zwar In einem
Skalenbereich von 0—254;,

Zur Fesistellung des Zuckergehalles {Gesamtextraki) in Brennmaischen ist
diese vorher gut zu mischen Sodann entrsmmt man eine Probe, die gut ge-
filtert cum:m:::m.: Leinwandbeutel ¢. dgl) in den Spindel-GlasmeBzylinder
gegossen wird.

Das Saccharometer muB einwandfrel schwimmen kénnen. Die Werte werden
an der araometrischen Skala an der Flussigkeltsoberflache abgelesen.

1. Unvergorene Safte und Maischen

Das Saccharometer zeigt in unvergorenem Obstsaft auBer dem Zucker
zuch noch alle sonstigen gelbsten Stoffe, z. B. Fruchtsauren elc., d. h.
den Gesamtexiraki an. Der abgelesene Zuckergehalt in Prozent ist daher
um die Michtzuckarstoffe zu berichtigen. Um den ungefahkren Zuckergehalt
feststellen zu konnen, mussen Je nach Fruchtart folgende Werte abgezogen

werden: Trauben- und Apfelsaite = abgelesene Werte abzlglich 304
I Beeren- und Birensdfte = abgelesens Werte abzuglich 3,54
Zwetschgéhsafte = .gbgelesene Werte abziiglich 5—7%
Kirschsafte — abgelesene Werte abziglich 5—7%

Da 1000 g Ncoxﬁ etwa 8,56 Liter reinen Alkohal mﬂomwmz xm:_._ n._m >¢mUmEm
m::msmq:a m:mnwﬁmw werden,
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heben'. Alkoholometer konnen deshalb falschlicherweise selbst in Dessert-
weinen 0 Vol.-% Alkohc! anzeigen. .

In der Regel wird der Alkoholgehalt nach Vol.-%f = Tralles’ angegeben, also

{

. . .a . ‘a R ) “r , . vy ' S - ﬂv..u

Beispiel: B M . m ¢« | Grundsdtzlich Ist zu sagen, daB der Alkcholgehalt eines Getrankes nur dann
Y140 LG i i y e " 1500 , [ mit einem Alkoholomeéter zu bestimmen ist, wsnn es sich um eine reine Was-

100 _._wmﬂ E_.ﬁ emem mmﬁn:m«,oamnm_‘ MeBwert von z. B. dmm& m ser-Alkohol-Mischung handelt, also um Branniweine, da dies bei Weinen nicht
_ mUNMm__oJ __/__ow.__mcnrmqmﬁo:m : . %% der Fall 1st. kann das Alkcholometsr hier micht benutzt weeden

(. B. Apfelsaft bzw. -matsche) ' — m Weine enthalten namlich noch Zucker-und andere Extraktstoffe die schwerer sind

ungefahrer Zuckergehalt 9% : | als Wasser und das leichtera spezifische Gewicht des Alkoholes wieder nauf-

Die zu erwartende Ausbeute: 9% < 0,56 Liter = ca. mb.h Liter reiner Alkohol
Dies war ein Beispiel, wenn von Obstsaften ausgegangen werden kann.

+ Bei Obst-Maischen (Brenngut, Stoff) sind dardber hinaus die Tresteranteile : Milliliter (ml) Alkohol in 100 ml Flussigkeit. Da sich der Temperatureinfiuft bet
zu berucksichtigen, die nach allgemeiner Erfahrung vom Zuckergehalt des ; haherprozentigen Branntweinen (Deslillaten) starker aui die Veranderung des
Filtrates ebenfalls abzuziehen sind. ! Volumens bemerkbar macht als bel niederprozentigen, soliten nur
Dieso botragen in etwa wie folgt: a} Alkoheclometer von 0--100 Vol.-% mit Thermometer zur mmm»_sacam des

. - o ’ . Alkohols herangezogen werden, wobel die angegebene Téemperatur von
; Apfel-Maischen = abziiglich ca. m%u 20" G moglichst eingehalten werden solite.
Birnen-Malschen = abzuglich ca. 10% _ b) Alkoholometer von 0= 100 Vol.-U; chne Thermometer m5.._ c:mm:mcmn da
. Niﬂmn:mm: z_m_mb:m: = abziiglich ca. 120 keine Karréktur maglich ist. v
- x_qmn:ms Zm_mosms © = abzuglich ca. 15% '

¢) Alkoholometer von.0-70 Vol.-%} mit Thermometer :mcm: eine bessere
mxm_msmq_mwzsou da die Skala fur die <o*:3m:u_.o~m_.:m s,m;mn mﬁm_:m_._nm?

n(.<mqm03=m m-m_.;:: ischen. sni ecm_mm:m , . . . mmwommz ist. P

Hmcmm_mmmrmﬂ P_xozo_@m:m_c JRfE m :ojmﬁ ?.
, Is 207 C .auf ,wahre Starke” korrig ert werder ©
2, danf’ sind dig” auf-der linken Skdlg des Théfmometeis- m:mmmmc@:mz_
B . - . Zahlen zu beérficksichijgen: uber 209 C wird mmmmg@ms c_._ or 20° C.wird, zu-
o , . - , o - . - . gezahlkt' Eammwmrl ‘wig bel nmq Go:a_mémmmmu N T
Werfe der': "der. harom -Skala} sind bei
A f2 Werte der' Enduergirung (on’ der. Sagcharometer-S ) * Beispiel: abgeleseher Wert = 60 Vol.-% Alkohol (scheinbare ma;g

“d. *h. s..m:_m mmmﬁc%m-_ .m_ﬁm_\ﬁ N_.__, \

© Mais-Mai 0 Maisch w30 | . .
Mais-Maische ca.  05% . Pflaumen _sm._worm ca. 2--3% ] : Temperatur =260 C {rechie Skala) gegeniber von
Kartoffel-Maische ca 0,5—1% Holunder-Maische ca. 3—5% , . 26° G kann man die Ziffer 2
Apfel-Maische ca. -0—1% Nsmnmo:mm:-im_mnﬁme ca. 8—504 ) . ablesen).
Bimen-Maische ca. 1-2U4- x_qmo:m:-gm_mnybm v 'ca. B—-6Y% o Diese Zahl zieht man von dem Alkoholwert von. 60 Vol.- -4 ab =

. . . \ . L . . 58 Vol.-% wahre Stdrke.
Zur Ermittlung dieser Werte muB die Maische, wie eingangs beschricben, gut

mm:.:.m: werden. . -

D. Spezielle mmrqwcnrum:s.mdm::m fiir die Kitzinger Weinwaage

Die Skala umfaBt ledighich elnen MeBbereich von 30" Ochsle, namlich ' <o=
— 107 #s 4 20° Uchsle. Die Skala Ist untertsilt in ganze und halbe Ochsle-

m_.mn_m wobei die Halbgrade ebenso gut ablesbar sind wie bei einer gewohn-

: ; lichen Cchslewaage die 1/1 Grade.

Vinometer 025 Vol.-0p : Das Mefigerdt konnte wesentlich kleiner gehalten werden, ist somit bruch-

herangezogen werden. Diese Ergebnisse kdnnen jedoch nur als ,,Cirka-Warte” sicherer und _um_.__m:mﬁ nur einen MeBzylinder mit 100 ml Flissigket. Es hat
bezeichnet werden. Toleranzen von -- 2 Vol-%) sind méglich.

Bei' vergorenen Maischen oder Obstsaiten 88t sich der genaue Alkcholgehalt-
nur durch eine Probe-Destillaton feststellen.

RV

Als Hilfsmittel fiir die Schnellbestimmung des Alkoholgehalles kann auch das

selbstverstandlich sin eingebautes Thermometer und ist auf eine Bezugs-
temperatur von 20° C eingesiellt.

Des instrument dient zur Bestimmung des Alkohol- und Extraktgehaltes von
NEU Wein, Qbstwein, Fruchtwein, Dessertwein ohne Deslilliergerd!, nur einiache
Kochvorrichtung ist notwendig.

Eine enorme Erleichterung zur Schrell-Besiimmung von Mastgewichten

in Trauben-, Obst- und Beerensaften bieten die neuen Taschen-Refrak- Die Bestimmung des Alkohoigehaites beruht auf dem Vergleich von 2 Mes-
tomeler mil Doppelskala 0—130° Ochsle und 0-32% Brix (Zucker) : sungen bei jeweils gleicher Temperatur und Mange, und zwar einmal mit
bzw 0—170° Ochsle und 0—40% Brix. ’ Alkohol und einmal ohne Alkchol (Tabariésche Formal).
_Smmursu 1 .-
c. tmmu_tnn_ o ng-Kir _a_ ’ - b Genau 100 m! dor zu ‘untersuchenden FIU Usslgkeit werden in einen entspre-
Hier' gelten die m_mﬁrm: e bal der EOm._Emm@m und beim _ chend graduierten ‘MeBzylinder gefullt und die Temperatur auf 20° C einge-
Sacchatometef. ‘Dig @ﬁ_ﬁn vbr dem Eintauchen mm_._cm_. ungd trocken T stellt. Dann wird _._._: der ‘Kitzinger Em_:s.mmnm das Mostgewicht *mmﬁmﬂm_z

sein, sie mui frei mezia_.:ma kérinen. und m_m..gmmmc=m 1" notiert. .
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